
	 Orektika - Kalte Vorspeisen
1	 Tzatziki F	 5,50
	 Griechischer Joghurt mit Gurken und Knoblauch

2	 Elies 8,9	 5,50
	 Schwarz und grüne Oliven aus Kalamata

3	 Elies 8,9 ke Peperies	 6,00
	 Oliven und Peperoni

4	 Tirokafteri (Kopanisti) F	 6,50
	 Pürierter Fetakäse mit scharfer Peperoni

5	 Dolmadakia F, 4	 6,50
	 Gefüllte Weinblätter mit Reis, dazu Tzatziki

6	 Feta F, 4	 7,50
	 Fetakäse mit Olivenöl, Zwiebeln und Oregano

7	 Taramas B, C	 6,50
	 Fischrogencreme mit Olivenöl und Zitrone

8	 Pikilia gia ena A.1, C, F	 14,00
	 Gemischter Vorspeisenteller  
	 für eine Person (kalt und warm)

9	 Pikilia gia Dio A.1, C, F	 27,00
	 Gemischter Vorspeisenteller  
	 für zwei Personen (kalt und warm)

10	 Skordalia	 5,50
	 Kartoffelpüree mit Knoblauch

11	 Ochtapodi	 14,00
	 Oktupussalat mit Olivenöl und Zitrone

	 Sesta Orektika - Warme Vorspeisen
27	 Piperies Florinis D, F	 9,00
	 Rote Paprikaschoten gegrillt, gefüllt mit Fetakäse

28	 Saganaki A.1, F, I	 9,00
	 Panierter Fetakäse

29	 Gigantes me Feta F	 9,50
	 Weiße Riesenbohnen in Tomatensauce  
	 mit Fetakäse überbacken

30	 Feta Fournou F	 9,00
	 Fetakäse mit Zwiebeln, Tomaten,  
	 Peperoni, Olivenöl und Oregano

31	 Haloumi D, F	 10,50
	 Zypriotischer Käse, gegrillt,  
	 mit frischen Tomaten, Basilikum und Balsamico

32	 Lachanika Skaras D	 9,90
	 Variation von gegrilltem Gemüse mit Olivenöl  
	 und Balsamicoessig (mit oder ohne Knoblauch)

33	 Piperies Psites D	 6,90
	 Gegrillte Peperoni mit Knoblauch  
	 und Balsamicoessig

34	 Tiropitakia A.1, F, I	 8,00
	 Blätterteigtaschen mit Fetakäsefüllung,  
	 dazu Tzatziki

35	 Spanakopitakia A.1, F, I	 8,00
	 Blätterteigtaschen gefüllt  
	 mit Spinat und Käse, dazu Tzatziki

36	 Kolokithakia A.1	 9,00
	 Panierte Zucchini, dazu Tzaziki

37	 Melantzanes A.1	 9,00
	 Panierte Aubergine, dazu Tzaziki

38	 Skordopsomo A.1	 4,50
	 Knoblauchbrot mit Tomaten

39	 Skordopsomo Feta A.1, F	 5,50
	 Knoblauchbrot mit Tomaten und Fetakäse

40	 Bruschetta A.1, F nach Art des Hauses	 5,00
	 Mit Pitabrot und Knoblauchcréme

41	 Tagessuppe	 6,00

	 Salates - Salate
48	 Choriatiki F, 8, 9	 11,00
	 Griechischer Bauernsalat mit Fetakäse,  
	 Tomaten, Zwiebeln, Gurken, Eisbergsalat,  
	 Oliven, Peperoni, Paprika und Olivenöl

49	 Yammas Spezial F	 14,00
	 Gemischter Salat mit gegrilltem  
	 Hähnchenbrusifilet und Fetakäse

50	 Koto Salata D	 14,00
	 Gemischter Salat mit gegrilltem Hähnchenbrusifilet,  
	 Champignons, Paprika und Balsamico

52	 Mikti Salata	 8,00
	 Gemischter Salat

53	 Politiki Salata	 8,00
	 Weißkohl-Salat mit Olivenöl und Zitrone

54	 Agurotomata Salata me Feta F	 10,00
	 Tomaten, Gurken, Zwiebeln und Fetakäse

55	 Partizan Salat F, 8, 9	 14,50
	 Gemischter Salat mit Weißkohl, Dolmadakia,  
	 Tzatziki, Oliven, Peperoni und Gyros

56	 Salat Beilage	 3,90

	 Alle Salate (außer Nr. 48) werden mit hausgemachtem 

	 Essig-Öl-Dressing I, K angemacht.

	 Gyros vom Drehspieß
	 Beilage zur Wahl: Pommes frites, Knoblauchkartoffeln,  
	 Kroketten, Backkartoffel in Tomatensauce oder Reisnudeln

64	 Gyros Teller klein F	 13,50
	 Schweinefleisch vom Drehspieß, dazu Tzatziki,  
	 Beilage, Salat und Zwiebeln

65	 Gyros Teller F	 15,50
	 Schweinefleisch vom Drehspieß, dazu Tzatziki,  
	 Beilage, Salat und Zwiebeln

66	 Gyros Tzatziki F	 11,00
	 Schweinefleisch vom Drehspieß,  
	 dazu Tzatziki und Zwiebeln

67	 Gyros Kafteros	 15,50
	 Gyros in scharfer Tomatensauce mit Knoblauch,  
	 dazu Beilage und Salat

68	 Gyros Skordatos	 15,50
	 Gyros in Tomatensauce mit Knoblauch,  
	 dazu Beilage und Salat

69	 Gyros Metaxa F	 16,50
	 in Metaxasauce, mit Käse überbacken,  
	 dazu Beilage und Salat

70	 Gyros Manitaria F	 16,00
	 in Champignon-Sahnesauce, dazu Beilage und Salat

	 Apo Ton Furno - Aus dem Backofen
78	 Moussakas F, 12	 15,50
	 Auberginenauflauf mit Kartoffeln, Hackfleisch  
	 und Bechamelcreme überbacken, dazu Salat

79	 Jouwetzi Gyros F	 14,50
	 Gyros mit Nudelreis, mit Käse überbacken, dazu Salat

80	 Arnaki F	 22,90
	 im Ofen geschmorte Lammhaxe mit Weiße Riesenbohnen  
	 in Tomatensauce mit Fetakäse überbacken, dazu Salat 
	 oder Jouwetzi (Reisnudeln überbacken), dazu Salat 
	 oder Stifado (Schalotten - Zwiebeln), dazu Salat 

	 Alle Beilagensalate werden mit hausgemachtem 

	 Essig-Öl-Dressing I, K angemacht.

	 Skaras - Vom Grill
	 Beilage zur Wahl: Pommes frites, Knoblauchkartoffeln,  
	 Kroketten, Backkartoffel in Tomatensauce oder Reisnudeln

87	 Sikoti Skaras F	 16,50
	 Gegrillte Kalbsleber mit gebratenen Zwiebeln,  
	 dazu Tzatziki, Beilage und Salat

88	 Souvlaki F	 15,00
	 Schweinefleischspieße,  
	 dazu Tzatziki, Beilage und Salat

89	 Souvlaki Filet F	 17,00
	 Schweinefiletspieße,  
	 dazu Tzatziki, Beilage und Salat

90	 Souvlaki kotopoulo F	 16,00
	 Hähnchenfiletspieße,  
	 dazu Tzatziki, Beilage und Salat

92	 Arni Fileto F	 24,90
	 saftiges Lammfilet, dazu Tzatziki, Beilage und Salat

93	 Paidakia Das Beste vom Lamm F	 24,90
	 saftige Lammkoteletts,  
	 dazu Tzatziki, Beilage und Salat

94	 Bifteki Gemisto F, 12	 17,50
	 Hacksteak gefüllt mit Fetakäse und Tomaten,  
	 dazu Tzatziki, Beilage, Zwiebeln und Salat

95	 Souzukakia F, 12	 16,00
	 3 Bouletten, dazu Tzatziki, Beilage, Zwiebeln und Salat

96	 Souzukakia Smirneika 12	 17,00
	 3 Bouletten in Tomatensauce, dazu Beilage und Salat

97	 Kotopoulo Fileto F	 16,00
	 Hähnchenbrustfilet, dazu Tzatziki, Beilage und Salat

98	 Kotopoulo Fileto Gemisto F	 18,90
	 Hähnchenbrustfilet gefüllt mit Fetakäse und  
	 Tomaten, dazu Tzataiki, Beilage und Salat

99	 Chirino Fileto F	 19,00
	 Schweinefilet mit Kräuterbutter,  
	 dazu Tzatziki, Beilage und Salat

100	 Chirino Fileto Gemisto F	 22,00
	 Schweinefilet gefüllt mit Fetakäse und Tomaten,  
	 dazu Tzataiki, Beilage und Salat

101	 Rumpsteak aus Argentinien F	 25,00
	 mit Kräuterbutter, dazu Tzataiki, Beilage und Salat

102	 Rumpsteak Kremidato	 26,00
	 mit gebratenen Zwiebeln, dazu Beilage und Salat

	 Mix Grill Teller
110	 Lamm Grill Teller F	 26,00
	 Lammfilet, 2 Lammkoteletts, dazu Tzatziki, Beilage und Salat

111	 Piatella me Fileta F	 21,90
	 Hähnchenbrustfilet, Schweinefilet, Lammfilet,  
	 dazu Tzatziki, Beilage und Salat

112	 Mix Grill Teller F	 25,50
	 Hähnchenbrustfilet, Schweinefilet, Lammkotellet,  
	 Souzukakia, Gyros, dazu Tzatziki, Beilage und Salat

113	 Mix Grill Platte für zwei Personen F	 49,00
	 Hähnchenbrustfilet, Schweinefilet, Lammkotellet,  
	 Souzukakia, Gyros, dazu Tzatziki, Beilage und Salat

115	 Iliakos Teller F	 18,00
	 1 Souzukakia, 1 Schweinefleischspieß und Gyros,  
	 dazu Tzatziki, Beilage und Salat

116	 Yammas Teller F	 25,00
	 Gyros, 1 Schweinefleischspieß, Lammkotellet,  
	 Hähnchenbrustfilet und Kalbsleber, dazu Tzatziki, Beilage und Salat

	 Fast alle Grillgerichte vom Grill auch in Metaxa oder  
	 Champignonsauce mit 3,00 Euro Aufpreis,  
	 oder mit Käse überbacken mit 4,00 Euro Aufpreis erhältlich,  
	 dann ohne Tzatziki

	 Apo to Tigani - Pfännchengerichte
124	 Sikoti Tigania D Kalbsleber, mit Zwiebeln, Paprika, 	 18,50
	 Champignon in Weißweinsauce, dazu Beilage und Salat

125	 Koto Tigania F	 18,00
	 Geschnetzeltes Hähnchenbrustfilet, mit Zwiebeln,  
	 Paprika, Champignon in Sahnesauce, dazu Beilage und Salat

126	 Chirina Filetakia D Schweinefiletspitzen, Zwiebeln, 	 20,00
	 Paprika, Champignon in Weißweinsauce, dazu Beilage und Salat

127	 Arni Filetakia Lammfiletspitzen, Zwiebeln, Paprika, 	 24,90
	 Champignon, in scharfe Tomatensauce, dazu Beilage und Salat

	 Schnitzel Gerichte
135	 Schweineschnitzel Paniert A.1, F, I	 15,50
	 dazu Tzatziki, Beilage und Salat

136	 Schweineschnitzel Paniert - mit Sauce A.1, F, I	 17,00
	 in Champignon- oder Metaxasauce, dazu Beilage und Salat

137	 Hähnchenschnitzel Paniert A.1, F, I	 16,50
	 dazu Tzatziki, Beilage und Salat

138	 Hähnchenschnitzel Paniert - mit Sauce A.1, F, I	 18,00
	 in Champignon- oder Metaxasauce, dazu Beilage und Salat

Beilage zur Wahl: Pommes frites, Knoblauchkartoffeln,  
Kroketten, Backkartoffel in Tomatensauce oder Reisnudeln

	 Beilagen extra
171	 Pommes frites	 4,30
172	 Knoblauchkartoffeln	 4,50
174	 Backkartoffel in Tomatensauce	 4,50
175	 Reisnudeln	 4,50
176	 Kroketten	 4,50
177	 Champignonsauce F	 5,00
178	 Metaxasauce	 5,00
	 Psaria - Fischgerichte
	 Alle Gerichte werden mit grüne Bohnen und Salat serviert.
147	 Garides Skaras C	 23,00
	 Großgarnelen vom Grill, dazu Taramas

148	 Garides Saganaki C, F	 25,00
	 Großgarnelen in Tomatensauce mit Fetakäse überbacken

149	 Kalamari A.1, M Tintenfisch paniert, dazu Taramas	 19,00
150	 Kalamari Gemisto A.1, F, M	 21,00
	 Tintenfisch, gefüllt mit Fetakäse und Tomaten

151	 Dorade Royal gegrillt B, D	 24,50
	 500-600 g, dazu Taramas

152	 Forelle gegrillt B, D dazu Tarama	 22,00
153	 Ochtapodi Psito B, M	 21,00
	 Gegrillter Oktopus, dazu Taramas

154	 Kalamari Skaras B, M	 20,50
	 Tintenfisch gegrillt, dazu Taramas

	 Kindergerichte
160	 Micky Maus Gyros mit Pommes, Ketchup und Salat	 10,50
161	 Pinocchio 1 Spieß mit Pommes, Ketchup und Salat	 10,50
162	 Donald Duck A.1, I	 10,50
	 Paniertes Schnitzel mit Pommes, Ketchup und Salat

163	 Pluto Hähnchenbrust gegrillt mit Pommes, Ketchup & Salat	 10,50
	 Glyka - Nachspeise
187	 Jiaourti me meli F, H.3	 7,50
	 Griechischer Joghurt mit Honig, Früchten und Walnüssen

188	 Tiramisu A.1, F, H.1	 6,00
189	 Eisbecher F, 1 mit 3 Kugeln Eis	 6,00
189	 Kugel Eis F, 1	 2,20
190	 Galaktoboureko F, 1	 6,90
	 Blätterteig mit Grießpudding gefüllt, dazu 1 Kugel Eis



Aperitivi / Apéritifs
Martini 1	 5 cl	 5,00
bianco, rosso oder dry

Campari 1 Orange	 4 cl	 7,00
Campari 1 Soda	 4 cl	 7,00
Prosecco D	 0,1 l	 5,50
trocken

Aperol Spritz D, 1	 0,2 l	 7,50
Aperol, Prosecco, Soda, Orangenscheibe

Hugo D	 0,2 l	 7,50
Holunderblütensirup, Prosecco, Soda, Minze

Ouzo Club 4	 0,2 l	 7,50
Ouzo, Orangensaft, Grenadine, Orangenscheibe

Prosecco Aperol D, 1	 0,1 l	 6,00
Prosecco Campari D, 1	 0,1 l	 6,00

Softdrinks
	 Fl. 0,25 l	 Fl. 0,75 l
Mineral Wasser	 3,00	 6,50
Stilles Wasser	 3,00	 6,50

		  0,2 l	 0,4 l
Coca-Cola 1, 2	 2,80	 4,50
Coca-Cola light 1, 2, 6, 13	 2,80	 4,50
Fanta 1, 5	 2,80	 4,50
Sprite	 2,80	 4,50
Spezi 1, 2, 5	 2,80	 4,50
Fassbrause 1	 2,80	 4,50
Eistee 1, 4	 2,80	 4,50

Red Bull 1, 2, 7	 Dose 0,25 l	 4,50
Bionade	 Fl. 0,33 l	 3,90
Holunder, Ingwer-Orange

Malzbier 1	 Fl. 0,33 l	 3,90
Bitter Lemon 3, 5	 Fl. 0,20 l	 3,00
Ginger Ale 1	 Fl. 0,20 l	 3,00
Tonic Water 3	 Fl. 0,20 l	 3,00

Säfte & Nektare
		  0,2 l	 0,4 l
Apfelsaft	 3,00	 5,00
Orangensaft	 3,00	 5,00
Bananennektar	 3,00	 5,00
Kirschsaft	 3,00	 5,00
KiBa	 3,00	 5,00
Saftschorle	 2,80	 4,80

Biere		  0,3 l	 0,4 l
Fassbier A.1, A.3	 3,50	 4,50
Gespritztes A.1, A.3	 3,50	 4,50
Berliner Kindl A.1	 Fl. 0,33 l	 3,50
Beck‘s A.1	 Fl. 0,33 l	 3,50
Beck‘s Alkoholfrei A.1	 Fl. 0,33 l	 3,50
Mythos griechisches Bier A.1	 Fl. 0,33 l	 4,00
Hefeweizen A.1	 Fl. 0,50 l	 4,90
Kristallweizen A.1	 Fl. 0,50 l	 4,90
Weizen Akoholfrei A.1	 Fl. 0,50 l	 4,90

Weine
Offene Weißweine	 0,2 l	 0,5 l
Imiglkos D lieblich	 5,50	 12,50
Athos D trocken	 5,50	 12,50
Samos D Likörwein	 6,50	 13,50
Retsina Wein D	 5,50	 12,50
Grichischer Weißwein, trocken, geharzt

Weißweinschorle D	 5,00

Offene Rotweine	 0,2 l	 0,5 l
Imiglkos D lieblich	 5,50	 12,50
Athos D trocken	 5,50	 12,50
Mavro Daphne D Likörwein	 6,50	 13,50

Offene Roséweine	 0,2 l	 0,5 l
Roséwein D trocken	 5,50	 12,50

Flaschenweine
Anixia D	 Fl. 0,75 l	 24,90
rot, weiß, rose – trocken

Mostra D	 Fl. 0,50 l	 12,90
rot oder weiß, trocken oder lieblich - rose trocken

Weitere Flaschenweine auf Anfrage, unser Personal berät Sie gerne!

Longdrinks
Alle Longdrinks mit 4 cl und werden  
mit Softdrink auf 0,2 l aufgefüllt

Wodka-Lemon 3, 5		  6,50
Wodka-RedBull 1, 2, 7	 	 7,00
Gin-Tonic 3		  6,50
Bacardi-Cola 1, 2		  6,50
Whisky-Cola 1, 2		  7,00

Spirituosen
Ouzu	 2 cl	 2,40
Tsipuro	 2 cl	 3,20
Metaxa 5*	 2 cl	 2,70
Metaxa 7* 1	 2 cl	 3,20
Mastix Likör 1	 2 cl	 2,70
Amaretto 1, H.1	 2 cl	 2,70
Sambuca	 2 cl	 2,70
Baileys 1	 2 cl	 3,20
Gordon‘s Gin	 2 cl	 3,70
Wodka	 2 cl	 3,20
Whiskey 1	 2 cl	 3,70

Heissgetränke
Kaffee	 Tasse	 2,80
Espresso	 Tasse	 2,60
Espresso doppelt	 Tasse	 4,50
Espresso Macchiato F	 Tasse	 3,00
Cappucino F	 Tasse	 3,80
Latte Macchiato F	 Glas	 4,80
Griechischer Mokka	 Tasse	 2,90
Mokka doppelt	 Tasse	 4,80
Frappé eiskalt F	 Glas	 4,50
Baileys Coffee F	 Glas	 4,90
Tee		 Glas	 2,50
Pfefferminz, Kamille, Schwarz, Früchte

Wir freuen uns, Sie in unserem Restaurant begrüßen zu können.

Genießen Sie ein wenig Griechenland in Berlin und lassen Sie sich  
durch landestypische Gerichte und erlesene Weine von uns verwöhnen!

1 mit Farbstoff, 2 koffeinhaltig, 3 chininhaltig, 4 mit Konservierungsstoff, 5 mit Antioxidationsmittel,  
6 mit Süßungsmittel(n), 7 chininhaltig, 8 geschwärzt, 9 geschwefelt,  
12 hergestellt aus fein zerkleinertem Fleisch, 13 enthält eine Phenylalaninquelle
Alle Preise in Euro inklusive MwSt! Irrtümer und Druckfehler vorbehalten.

Allergenkennzeichnung nach Lebensmittelinformationsverordnung!
A.1 Weizen, A.3 Gerste, B Fisch, C Krebstiere, D Schwefeloxide und Sulfite, F Milch und Laktose, H.1 Mandel, 
H.3 Walnüsse, I Eier, M Weichtiere

Eine Nennung von Allergenen erfolgt, wenn die bezeichneten Stoffe oder daraus hergestellte Erzeugnisse als 
Zutat im Endprodukt enthalten sind.
Trotz sorgfältiger Herstellung unserer Gerichte können neben den gekennzeichneten Zutaten Spuren anderer 
Stoffe enthalten sein, die im Produktionsprozess in der Küche verwendet werden.

www.yammas-lichtenrade.de


